Con riferimento alla legge del 28 Dicembre 2014 sugli allergeni. Da parte nostra c'é la massima
attenzione, ma abbiamo bisogno anche del vostro aiuto. Diventa molto importante, che
prima di procedere con le ordinazioni ci avvisiate di eventuali vostre allergie o intolleranze.
Il personale sara lieto di cogliere tutti i vostri eventuali accorgimenti.

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti e bevande possono contenere allergeni indicati dal regolamento N.1169/2011
dli allergeni e i loro derivati sono:

Cereali contenenti glutine g Frutta a guscio
» Crostacei ’:“I’) Sedano
Uova Senape
'ZZS? Pesce Semi di sesamo
Arachidi 50, Anidride solforosa e solfiti
i;‘?/ Soia Lupini
() Latte '@\) Molluschi

Su richiesta & possibile consultare [apposita documentazione che verra fornita dal personale in
servizio. Decliniamo ogni responsabilita per la presenza di allergeni su piatti e bevande.
Alloccorrenza alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.
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Tagliere di affettati misti della casa - 2 pers.* €17.00

Tagliere di affettati misti della casa - 4 pers.* €28,00
- *Serviti con Corolle di Carciofo, Pomodorini Semidry
e Olive Taggiasche

. . € 500
Jalapenos Piccanti
. € 500
Olive Ascolane € 500
Patate Fritte '
GENOVA € 1200

Mozzarella fiordilatte (Soligo), Cipolla di Tropea, Pomodorini Semidry,

Burratina Sfilacciata , Pesto Genovese. @

BLACK QUEEN € 1150
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salsa al Tartufo Nero, Cipolla di Tropea,
porcini, Sfilacci di Cavallo. @

ITALICA - Prosciuttificio S. llario £1250
Pasta Pizza, Pesto Genovese, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi g
(Prosciuttificio S. llario), Pomodorini Datterino, Burratina. @

GIARDINO € 11,00
Piadina di Pizza, Stracchino, Verdure Grigliate (Zucchine, Melanzane, '
Peperoni), Bresaola di Manzo (Testini ). @

AL CANTONET € 11.00

Mozzarella fiordilatte (Soligo), Pancetta Affumicata (Levoni),
Spinacino Fresco, Senape e Miele in emulsione, Noci. @

MELANFRITTA €1300
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Dadolata di Melanzana Fritta, ’
Porchetta Veneta, Pecorino Romano Dop. @

SIMONE FONTECCHIO €1300

Mozzarella fiordilatte (Soligo), mousse al pimiento, Habanero (peperoncino),
olio all’aglio nero, pomodorino datterino, acciughe del Mar Cantabrico @



PRINCESS € 13,00
Cornicione ripieno con Crema di Ricotta, farcita con

Pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo) dopo cottura: .
Mozzarella di Bufala campana Dop, Pomodorini Datterino, Basilico. \j

MISS €1300
Cornicione ripieno con Crema di Ricotfta e Noci, farcita con

Mozzarella fiordilatte (Soligo), Porcini, Speck del Cadore. ()

Con €1300

Cornicione ripieno con Pate di Pesto Genovese farcita con
Salsa di Pomodoro, Mozzarela Fiordilatte ( Soligo ) Patate al forno,
Salsiccia, Scamorza Affumicata. ()

SARCINELLI € 13,00
Cornicione ripieno con Crema di Ricotta Aromatizzata al Tartufo,
farcita con Salsa al Pomodoro e Stracchino, pomodorini semidry,

lardo di Patanegra (stagionato in conche di marmo di Colonnata).
AN
W
IMPERIALE €1300

Cornicione ripieno di Ricotta e pesto di olive Taggiasche Rainieri,
farcita con Mozzarella Fiordilatte (Soligo ), Petto d'oca affumicato e
Granella di Pistacchio. () @

TONY ESPOSITO €1200
Pesto Genovese, Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Pomodorini Datterini, Gamberoni C1 FA041. -’:“-.;""_'\';.%é.
AN A 7
PACIFICO €1350

Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salmone affumicato FAO27, Mascarpone,
Granella di Pistacchi. ”“@L{%\
k./."\,,,/" \,,,./l



MARINARA € 500
Salsa di pomodoro, Olio Extra Vergine di Oliva, Aglio, Origano di Pantelleria.

MARGHERITA ’ € 650

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo). (“}

BUFALA € 900
-

Salsa di pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana Dop 100%, Basilico. (/

PROSCIUTTO E FUNGHI € 850
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto

Coscia Nazionale leggermente affumicata al faggio(Levoni),

Funghi Champignon. (“\ (B

\&
PROSCIUTTO € 800
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto
Coscia Nazionale leggermente affumicata al faggio(Levoni). (“)
DIAVOLA € 800
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salamino Piccante ’
unico a garantire il 5% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni). <>
VIENNESE € 700

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Wurstel di Maiale. (i)

CAPRICCIOSA € 950
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto
Coscia Nazionale leggermente affumicata al faggio (Levoni),

Funghi Champignon, Corolle di Carciofo. Lf:“) /&,}

QUATTRO STAGIONI € 10,00
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),

Prosciutto Cotto Coscia Nazionale leggermente affumicata al faggio (Levoni),
Funghi Champignon, Corolle di Carciofo, Salamino Piccante unico a garantire

il 95% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni). (“} (B
W N&/

ROMANA CANTABRICO €10,50
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo).,
Acciughe del Mar Cantabrico. (“‘;,“'
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ROMANA DON BOCARTE
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),

Acciughe del Mar Cantabrico(Don Bocarte)doppio Calibro. C)!\,

QUATTRO FORMAGGI
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Brie di Meaux AOC,
Parmigiano Reggiano Dop -24 mesi, Gorgonzola dolce Dop,

Emmentaler Dop. (“}

VERDURE
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Zucchine Grigliate,
Melanzane Grigliate, Peperoni, Pomodorini Datterino e Radicchio

(in stagione). (“}

TONNO E CIPOLLA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Cipolla di Tropea,
Tonno in Filetto sott'Olio. (“‘;.“,

-

PUGLIESE
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Cipolla di Tropea.

PARMIGIANA

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto
Coscia Nazionale leggermente affumicata al faggio (Levoni),
Melanzane, Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi. (“}

AMERICANA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Wurstel di maiale,
Patate Fritte. (“;

PRIMO AMORE

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Pomodorini Datterino,

Basilico. B
U/

VERDURE VEGANA

Salsa di pomodoro, Mozzarella di Riso (Risella ) Zucchine grigliate,
Melanzane Grigliate, Peperoni, Pomodori Datterino

o Radicchio (in stagione).

*Ricordiamo che per ogni altra pizza ¢ disponibile la Mozzarella di Riso (aggiunta di € 2,50)
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SPECK E BRIE € 950

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Brie, Speck Alpes.
Py =
(N
1/

CRUDO E MASCARPONE - Proscivttificio S. llario € 10,50
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi (S. llario), Mascarpone dopo cottura. ()

i

CRUDO E BURRATA - Prosciuttificio S. llario € 1250
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo)., .
Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi (S. llario), Burratina dopo cofttura. I'\:_/'
BRESAOLA, RUCOLA E GRANA €10,00
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Bresaola di Manzo (Testini),
Rucola, Parmigiano Reggiano Dop 24 mesi. ﬁ’)

\UL
RICOTTA E SPINACI € 800
Salsa di pomodoro, Mozzarella, crema di Ricotta, Spinacino fresco. () ’
GORGONZOLA E NOCI € 800

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Gorgonzola dolce Dop,
Noci. Y &
&



PORCHETTA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),
Porchetta artigianale di Brunello. C}

CRUDO - Proscivuttificio S.llario
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),

Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi (S.llario). (“}
SPECK .
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Speck Alpes. ()
LARDO
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Lardo di Patanegra
(stagionato in conche di marmo di Carrara). (\

i/
BRESAOLA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),
Bresaola di Manzo (Testini). C}

PETTO D'OCA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),
Petto d'oca stagionato. (“‘;

CLASSICO
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto leggermente affumicato

al faggio (Levoni), Funghi Champignon, (Salsa di Pomodoro servita a parte).

SN f%\
U\

VEGETARIANO
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Zucchine grigliate, Melanzane grigliate,
Peperoni, Pomodorini Datterino e Radicchio (in stagione). C\

/
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BRUNO BASSO €10,50
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Tonno in Filetto Sott'Olio,
Gorgonzola dolce Dop, Pomodorini Datterino. C“\. @)

Y

BUFALINA € 950
Salsa di pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana Dop,
Pomodorini Datterino, Basilico. (“}

MAIALINA € 11,50
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),Pancetta Affumicata(Levoni),
Salamino Piccante, unico a garantire il 95% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni),
Brie di Meaux AOC, Salsiccia. (T

)

TIROLESE €10,00
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Brie dl Meaux AOC,

Noci, Speck Alpes. 7N (R
P P K \/

CONTADINA € 11,50
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salamino Piccante,

unico a garantire il 5% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni),

Patate al Forno, Olive Taggiasche di Imperia (uniche certificate DNA),

Cipolla di Tropea, Gorgonzola dolce Dop. (j

CALABRIA € 1150
Salsa di pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana Dop,

Olive Taggiasche di Imperia (uniche certificate DNA), N'Duja,

Cipolla di Tropea, Parmigiano Reggiano 24 mesi Dop. (“}

GRECA € 950
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),
Pomodorini Datterino, Feta Greca Dop,

Olive Taggiasche di Imperia (uniche certificate DNA).

[

Fy

HEIDI €950

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo),
Pancetta Affumicata (Levoni), Patate al Forno, Ricotta Affumicata.
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MEDITERRANEA
Salsa di pomodoro, Feta Greco Dop, Pomodorini Semidry,
Rucola, Olive Taggiasche di Imperia(Uniche certificate DNA),

Petto d’Oca Stagionato. .::";

ALPINA
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Porcini,

Scamorza Affumicata, Porchetta artigianale di Brunello. )

L/

PANTELLERIA DEL CANTABRICO
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salamino Piccante
unico a garantire il 95% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni),
Acciughe del Mar Cantabrico, Capperi di Pantelleria IGP,
Olive Taggiasche di Imperia (uniche certificate DNA). 'C)"\r

-

PANTELLERIA - ACCIUGHE DON BOCARTE

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salamino Piccante
unico a garantire il 95% di Carne di Maiale Nazionale (Levoni),
Acciughe del Mar Cantabrico(Don Bocarte Jdoppio Calibro IGP,

Olive Taggiasche di Imperia (uniche certificate DNA). M
LN Y

CINTA

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), N'Duja, Peperoni,

Lardo di Patanegra (stagionato in conche di marmo). 'C;

NONNA

Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Salsiccia, Peperoni,

Salamino Piccante, unico a garantire il 95% di Carne di Maiale Nazionale

(Levoni). (N

{1/
VESUVIO
Salsa di pomodoro, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Friarielli, Spianata,
Gorgonzola dolce Dop. (EN

N/

€10,50

€1200

€1300

€2400

€10,00

€ 950

€10,00



FRIARIELLA €10,00
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Friarielli, Salsiccia.

EDEN € 11,00
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Zucchine,
Salmone Affumicato (Norvegia) FA027, Brie di Meaux AOC,

Gamberetti (Royal) FA027. <> A l:ij:

s,

=2

PORCHETTONA €10,50
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Rucola, Porchetta artigianale di Brunello. AN

7

LARDOSA € 1150
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Pomodorini Datterino, Burratina sfilacciata,

Lardo di Patanegra (stagionato in conche di marmo). C}

SANDWICH €1300

Mozzarella fiordilatte (Soligo), Prosciutto Cotto leggermente Affumicato al
faggio (Levoni), Pomodorini Datterino, Lattuga, Pancetta Affumicata (Levoni),
Emmentaler Dop (servito con Patate Fritte). (‘}

ATLANTICO €15,00
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Tonno in Filetto sott’olio,
Gamberoni C1 FAO41, Salmone Affumicato FAO27. (& |%\

K/ L] ._5.—\\\77/'

FLORA € 900
Mozzarella fiordilatte (Soligo), Zucchine grigliate, Melanzane grigliate,

Peperoni, Pomodorini Datterino e Radicchio (in stagione). (“}

CAPRESE - Prosciuttificio S. llario €1200

Mozzarella di Bufala Campana Dop, Pomodorini Datterino, Basilico,
Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi (S. llario), servito su letto di Rucola. (0

AL MUNICIPIO €1200
Bufala campana Dop, Scarola, Olive Taggiasche Imperia Dop, ’
Salamino Levoni, Lardo di Patanegra (stagionato in conche di mormq).

RN
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FRESCA € 2100
Salsa di pomodoro ed a fine cofttura:

Pomodorini Datterino, Mozzarella di Bufala Campana Dop, Rucolag,

Parmigiano Reggiano Dop 24 mesi a scaglie. @

CYNAR € 2100
Crema di Carciofi, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Gorgonzola dolce Dop,
Corolle di Carciofi, Speck Alpes. @

LA QUARTA € 2100
Pesto Genovese, Mozzarella fiordilatte (Soligo), Pomodorini Datterino,
Tonno in Filetto Sott'Olio, Burratina Sfilacciata. @

INSALATONA UNO € 1100
Base Lattuga, Tonno in Filetto Sott'Olio, Capperi di Pantelleria IGP,

Pomodori Semi dry,Cipolla di Tropea, Feta Greca Dop,

Olive Taggiasche di Imperia uniche certificate DNA.

INSALATONA CANTONET € 11,00
Base Lattuga, Spinacino, Pancetta Affumicata (Levoni), Noci,
Emmentaler Dop, Emulsione di Miele e Senape.

INSALATONA DI MARE € 1250
Base Lattuga, Gamberetti (Royal) FAO 27, Tonno in Filetto Sott’'Olio,
Pomodorini Datterino, Mais, Mozzarella di Bufala Campana Dop,

Salmone Affumicato (Norvegia) FAO 27. @&l

Gamberoni C1 FAO 41 € 5,00 - Canestrelli FAO41 € 4,50 - Acciughe del Cantabrico € 6,00 -
Prosc. crudo S. llario € 4,50 - Prosc. Cotto Levoni € 3,00 - Salamino piccante Levoni € 2,50 -
Gorgonzola DOP € 2,50 - Brie € 2,50 - Emmentaler DOP € 2,00 -

Burratina € 3,50 - Parmigiano Reggiano 24 mesi € 2,50 - Verdure da € 1,50 a € 3,50 -
Mozzarella diRiso € 2,50 - Affettati da € 2,00 a € 5,00 . Varie da € 1,50 a 2,50

COPERTO €2,00



O
lat
ILSEN

Birra dalla lunga storia, prodotta dal 1919 a Padova. Pils di puro
malto non pastorizzata, per preservare intatto tutto il sapore e la
freschezza della birra appena fatta. Il processo di lenta fermentazione
a bassa temperatura e le pregiate varietd di luppolo aromatico
le donano un gusto ricco e distintivo.

Gradazione alcolica: 4,8% vol. Fermentazione: Bassa

Tipo Birra: Pils puro malto Temperatura di servizio: 7-8°
Colore: Dorato Provenienza: Italia

Gusto: Ricco con note aromatiche Abbinamento cibi: Carni bianche,

affettati, formaggi, pesce.
0,251. € 350
0,40l. € 500

Classica Red Ale inglese dall’aroma di spezie e liquirizia.
I gusto deciso di percepisce dal blend di mailt

Gradazione alcolica: 4,3% vol. Fermentazione: Alta

Tipo Birra: Red Ale Temperatura di servizio: 12-14°
Colore: Rosso Rubino Provenienza: Inghilterra

Gusto: Abbinamento cibi: Carni rosse, pesce,

frutti di mare, piatti speziati.

0,251. € 4,00
0,401. € 6,00

KULMBACHER PILS - grad. 4,9% vol. - 0,331
KAPUZINER WEISSBEER - grad. 5,4% vol. - 0,51
LOCH LOMOND IPA - grad. 5% vol. - Lost In Mosaic - 0,441

BOYNE STOUT - grad. 6,2% vol. - Ooatmeal Stouth - 0,51

M A A A

3,50
5,50
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PROSECCO

Bianca Vigna Extra Dry Docg
Bianca Vigna Brut Docg

Bianca Vigna Brut Nature Rive Ogliano

VINI BIANCHI

Pinot Grigio - Masut de Rive
Incrocio Manzoni - Serafini e Vidotto

Phigaia Bianco Igt - Serafini e Vidotto

VINI ROSSI

Russolo "Braida Antica" Cabernet Sauvignon
Merlot Vecchie Vigna Igt - Villa Minelli
Phigaia - Serafini e Vidotto

Sassirossi - Masut de Rive

Chiedere al cameriere per mescita e vini extra carta.

CALICE

€450

€450

CALICE

€ 4,50
€400
€ 4,50

CALICE

€350

€ 4,50
€ 5,00

€ 5,00

BOTTIGLIA

€ 2300
€2300

€ 2600

BOTTIGLIA

€ 2600
€ 2300
€ 2600

BOTTIGLIA

€ 2200

€ 2700
€ 2800

€ 28,00



Acqua frizzante 0,50 I.
Acqua naturale 0.50 I.

Coca Cola 0,33 1.

Coca Cola 1,00 I.

Coca Zero 0,33 1.

Sprite 0,33 I.

Fanta 0,33 1.

Lemonsoda 0,25 1.

Acqua Tonica 0,20 I.

The (Pesca o Limone) 0,25 1.

Spritz Bianco - Calice
Spritz con Amaro - Calice

Long Drink

Amari Classici
Distillati Piolo e Max
Limoncello (Capri)

Limoncello (Capri) in fiaschetta da 0,20 I.

Liquirizia (Cosa Nera)
Amaro Di Trieste Piolo e Max

Amaro Pelinkovac Piolo e Max
Grappe Aromatiche Regina Delle Dolomiti

Storica Nera
Nardini Bianca
903 Barrique

M

2,50
2,50

()

3,50
8,50
3,50
3,50
3,50
3,00
2,50
3,50

Ao AN A A A A

()

3,50
4,00

M

€ 700

€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50
€ 10,00
€ 3,50
4,00
4,00
4,00
5,00
4,00
4,00
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Caffe

Caffe Macchiato
Caffe Americano
Caffé Doppio
Caffe Corretto
Caffé DECA

Orzo

Ginseng

PIZZERIA AL CANTONET CONEGLIANO

f G-+
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1,50
1,50
1,50
2,50
2,50
1,50
1,50
1,50



